
40€TTC

COCKTAIL APÉRITIF

Tatin de foie gras de canard, pommes &  pain d’épices
***

Brochette de poulpe, gambas & chorizo marinée aux épices Soujouk
***

Burger d’effiloché de veau & ketchup de tomates jaunes

ENTRÉE
St Jacques,  panure de pistache, tagliatelles d’asperges vertes, confiture de curry vert

PLAT
 (au choix)

Filet de caille caramélisé aux chanterelles, jus lié aux fruits des bois

OU

Papillote de lotte, fruits de mer, julienne de légumes & crème de champagne

Accompagné de ses garnitures
Ecrasé de pommes de terre douces à la fleur de sel

Tian de légumes de saison au thym frais

DESSERT
Macaron pâtissier aux framboises, vanille bourbon

& coulis de chocolat amer

MENU
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